Omlds, hazi almas pite

Hozzavaldk a tésztahoz:

e 300g Mester siiteményliszt
e 200g margarin

e 100g cukor

e 2 evBkanal tejfol

e 1db tojassargdja

e 10g vanilids cukor

o 12gsiit6por

e 1 csipetsé

Hozzavalok a toltelékhez:

e 1000g alma

e 10g vanilids cukor
e 1 teaskanal fahéj

e 2 evékanal cukor

Hozzavalék a habos réteghez:

e 4db tojasfehérje
e 200g cukor

Elkészités:

Télba beletessziik a lisztet, majd dsszekeverjiik a séval és siitéporral. Osszemorzsoljuk a hideg vajjal,
beledolgozzuk a tobbi hozzavaldt és 6sszedolgozzuk a tésztat. Letakarjuk és hlitébe tessziik fél érara.

A meghamozott almékat, nagylyuku reszelén lereszeljiik. izesitjiik, és hagyjuk 10-15 percig pihenni.
A tésztabdl egy kisebb darabot félre tessziink, a nagyobbat kinyudjtjuk és siit6papirral bélelt tepsibe
tesszik. Almatoltelékbél kinyomkodjuk a levet, és egyenletesen teritsik szét a tésztan.

Elémelegitett sit6ben 180fokon 15 percig sttjik.

A tojasok fehérjét verjik kemény habb3, és simitsuk szét az el6siitott almas rétegre. Rd&morzsoljuk a
maradék tésztat, és slissiik még kb. 10-15 percig.



